Forderverein sucht Mitstreiter

Im Mittelpunkt steht die traditionelle Herstellung der nordhessischen Ahlen Wurscht

Won Kathrin Bretzler

ditionellen  Ahlen  Wuarachit.

Crewriirzt wird mit Balinensalz

fer, einige geben noch Seni-
kimner oder Kimmel hinzu,

WALBURG. Wurscht ist nicht und selbst gemahlenem Plef- Zwischen sechs Monaten und

gleich Wurscht, Auch dann
nicht, wenn ,Ahle" draof-
steht. Denn es gibt cin tradi-
tionelles Herslellungsverfah-
rer, an das sich rumindest alle
Mitglieder des im Oklober ge-
grindeten Firdervereing
Mordhessische Ahle Wurseht
strikt halten. Was das heild,
erliuterten sie direktl vor Orl,
ineiner WurstlkarmmerinWal-
bure,

Die Schweine werden noch
direli beim Bauern vor Ort
ausgesucht. Mindesiens sie-
ben Monate alt und 150 Kilo-
gramm . schwer milssen  sie
sein. Das Fleisch wird noch
warm verarbejtel, ,wenn wir
alsp  morgens wum  siehen
schlachten, filllen wires schon
un neun in die Darme”, sagt
Vorsitzender Dieter Rohde,

Naturdirme, versteht sich.,
Michts ist kinstlich in der tra-

Ty Rnfudy

So muss sie reifer: Die Ahle Wurschl bai Melzgermeister Dieter
Fohe. der auch dem Forderserain vorsteht, Jetzt sucht der Verein
Mitstrziter in der Begion, die auf Qualtit selzen, ARCHVROTO: FECHER

Rl

einem Jahr haben die Wirste
dann Zeit, zu reifen und sich
pflegen zu lassen. Hiel der
mittlerweile zwill Mitglieder
des Farderversing ist es, das
traditionelle Herslellungsver-
fahren sowie die Qualitit der
Ahlen Wurscht zu bewahren
und weiterzuentwicleln. [m-
merhin sei die Ahle Wurschi
@in traditionelles Stiick wvon
Mordhessen, sagl Vorsilzen-
der Eohde, Er und seine Mit-
streiter wollen die Wurscht
deshalb iiber die Landesgren-
zen hinaus bekannter machen.
Drazu sammeln die Mitglieder
historisches Material. Verkos-
tungen und Lehrginge sind
geplant. 3

Tiir seine Idee will der junge
Verein weitere Betriekbe  ge-
winnen, Interessenten kinnen
sich unter & 056517 92300 in-
formieren oder im Internet:

B o nordhessische-ahle-
wirscht, de



